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KEPZES|I PROGRAM

Vonatkozé jogszabalyok:

A felnottképzésrdl sz0l6 2013. évi LXXVII. torvény (Fktv.);

A szakképzésrol sz0l6 2019. évi LXXX. térvény (Szkt.);

A felndttképzésrdl sz0l6 torvény végrehajtasardl sz6l6 11/2020. (Il. 7.) Korm. rendelet (Fkr.):
A szakképzésrdl sz616 torvény végrehajtasarol szolé 12/2020. (Il. 7.) Kom. rendelet (Szkr.);

1. A képzési program

1.1. | Képzés megnevezése Falusi vendéglaté
10133006 szdma  Falusi  vendéglaté  megnevezésii
1.2. | A programkovetelmény megnevezése | szakképesités megszerzésére iranyuld szakmai képzéseket
megalapoz6 programkévetelmény
1.3. | Agazat megnevezése Turizmus — vendéglatas agazat
1.4. | Besorolasa a képzési teriiletek
egységes osztalyozasi rendszere 1013
(KEOR) szerinti kéd alapjan:
15 | A szalgmal ’ke_apzessel meg;-:zerezheto Falusi vendéglaté
szakképesités megnevezése
Az Eurbpai Képesitési
Keretrendszer (EKKR) 3
szerint:
Szintjének | A Magyar Képesitési
szerint:
A Digitalis Kompetencia 3
Keretrendszer szerint:
A szakmai képzéshez kapcsolédéan megszerezhetd
o e .. | szakképesitéshez sziikséges kompetencikkal
?zzi?(}ém: S';:ggé?::' a'ggf;:{gﬂ:t‘g szakmajegyzékben szerepl6 szakma korébe vonhatd
17 munkal?ﬁrva véiiezhotd munkateriilet, tevékenység vagy munkakér magasabb szinten
o . fetly ¥e gyakorolhatd, vagy a szakmai képzés szakmajegyzékben
tevékenység kapcsolata, " iy o g gl Ry
sssoetlinndes szerepld szakma képzési és kimeneti kdvetelményeiben meg
99 nem hatarozott specidlis szakmai ismeretek és szakmai
készsegek megszerzésére iranyul.
A szakmai képzéssel megszerezhet6
szakképesitéshez sziikséges képzési . e ,
1.8. tartalom szabadalmi vagy szerz6i jogi Szabadalmi vagy szerz4i jogi oltalom alatt nem all.
oltalom alatti dlidsa
A Falusi vendéglaté szakképesitéssel betdltheté munkakdrokhoz,
foglalkozdsokhoz szilkséges ismeretek és kompetenciak
elsajétittatdsa, tovabba a résztvevok felkészitése a Falusi
vendéglatd szakképesités megszerzésére irdnyuld, akkreditalt
szakképzési vizsgakdzpont Aaltal szervezett képesitd vizsgara,
e melynek sikeres teljesitése esetén Falusi vendéglaté allamilag
1.9. | Aképzés célja

elismert képesitd bizonyitvanyt kapnak.
Cél tovabb4, hogy a képzés nivelie a résztvevik elhelyezkedési
esélyeit, az alabbiakban feltiintetettek indokoljak a szakképesités
munkaerdpiaci relevancigjat:
A képzés célja, hogy a képzésben résztvevd képessé
véljon a turizmus-vendéglatas teriiletén beliil a falusi
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vendéglatd tevékenység végzésére. A képzésre nagy
szilkség van, hiszen jelenleg is tobb ilyen jellegii
szolgaltatast nyGjté vendéglatéhely mikodik. A
vidékfejlesztés egyik fontos pillére a turizmus, amely
nem létezhet a hagyomanyos falusi vendéglatas
bemutatdsara is alkalmas szolgaltatds nélkiil. A
gasztronomia, a folklér, az épitett és a természeti
Orokségiink megdvasa terén is sokat tehetnek az ilyen
tevékenységet végzok. Egyre tobben vannak olyanok,
akik palyazatok megnyerésével, megfeleld végzettség
megszerzésével egyre inkabb képesek mindségi falusi
vendéglatast biztositani az érdekldddknek. Ehhez
viszont elengedhetetlenill szilkkséges a vendéglatok
szinvonalas  képzése. A  szakmai képzés
megszerzésének lehetdségének biztositasaval a vidéki
fiatalok helyben maradasahoz is hozzajarulunk, hiszen
megélhetést, de legalabbis kiegészité jovedelem
megszerzésével ott talalhatjdk meg életiik céljat, ahol
eddig is éltek.

1.10.

A képzés célcsoportja

A képzés célcsoportjat alkotjdk azok, akik megfelelnek a
programba val6 bekapcsolédas feltételeinek és a
szakképesitéssel  betdlthetd  munkakorékben  kivannak
elhelyezkedni.

2. A képzés soran megszerezheté kompetenciak

A szakmai képzéshez kapcsolddéan megszerezhetd szakképesitéssel ellathaté legjellemzdbb
munkateriilet, tevékenység vagy munkakdér leirasa:

A falusi vendéglato feladatai szertedgazoak, lizleti dontéseket hoz, partnerekkel, vendégekkel,
munkatarsakkal egyiittmiikodik. Biztositja a vendéglatéhely operativ miikodését.

Tudatos szakemberként tervezi meg munkajat, készletgazdalkodast végez, szamitasaihoz
szoftvereket hasznal. Fogadja és kezeli a megrendeléseket, visszaigazol, tajékoztat, fizetési
mddokra javaslatot tesz, amelyek sokfélék lehetnek, készpénz, SZEP kartyak, atutalas, online
fizetés is.

A falusi vendéglaté a sajat gazdasagaban élelmiszer elballitdé kistermeldi tevékenységet
végezhet.

21. A falusi vendéglatohelyen sajat illetve a helyi termékekbdl is allé vendéglatast folytathat.
A vendégek részére programokat ajanl, igény szerint szervez, marketing tevékenységet végez,
valamint a vendéglatéhellyel kapcsolatos gazdalkodasi és pénziigyi feladatokat is kézben
tartja.
Ellatia a vendéglatohely karbantartasi feladatait, iigyel a kérnyezetre, és a logisztikai
feladatokat is megoldja, biztositja a takaritasi folyamatokat.
Szakszeriien iizemelteti a munkaeszkozoket, gépeket, berendezéseket, szerszamokat.
Betartja a munka és balesetvédelmi, tiiz és kérmyezetvédelmi eldirasokat. Tervezi és szervezi
a munkatarsak munkajat, értékeli, és motivalja dolgozait.
Kapcsolatot tart mas szolgaltatékkal, valamint az értékesitésbe bekapcsol6dd
utazasszervezdkkel. A vendéglatohellyel kapcsolatos adminisztraciés tevékenységeket
precizen, folyamatosan elvégzi.
A szakmai kdvetelmények leirasa:
sszgrr-n Készségek, képességek emsratel Elvart vn:g:?;:;ksmodok, Onéllos?ngée:lsé if(e.-elelosseg
2.2 1 Tanulészerzodést, A munkaszerzddés, A munkaszervezeten Instrukcidk alapjan
munkaszerzédest kot. tanulészerzddés formai, beltl masokhoz valé részben énalléan
Ervényesiti a tartalmi kbvetelményeit viszonyaban betartja, illetve betartatja
munkavallalokkal szemben | ismeri. egylttm(kodo, a szerzodésben
tamasztott szakmai munkahoz valé foglaltakat.
elvarasokat. viszonyaban
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2 A viselkedési szabalyok Alapvetd nyelvi, szébeli hozzédllasaban Iranyitas mellett betartja
betartdsaval kommunikdl @ | kommunikaciés elvarasok | '9Yekvo- Szakmai a szabalyokat.
munkatarsaival és a Al " | kapcsolatat az

normak ismerete. ez £
vendégekkel. Viselkedési szabalyokat ud_vanassaq =
magabiztosan ismeri elizeienyeag
; hatdrozza meg.
Tiszteletben tartja a
mobiltelefon
haszndlatara vonatkozo
szabalyokat.

3 Tablazatkezeld, Informatikai alapokat, A szamitasai soran Instrukcidk alapjan
szovegszerkesztd szovegszerkesztd és igyekszik megismerni az | 6nalléan dont a
programokat hasznal. tablazatkezeld szoftvereket| alapvetd programokrol.

alkalmazéi szinten ismeri. | Gsszefiiggéseket, ennek

4 Elvégzi az alapvetd Az alapveté matematikai gﬁ%ﬁ%i?eh?'gg;;gsi Vezetdi irdnyitassal végzi
ma'tenjalikai mﬁvele’teket a rpﬁveleteket magabiztosan | .4 eictele soran a a tevékenységet.
sza_xml'.zazas t_gmgkoreben, ) e‘m, az osszeac'ias, ' pontossagra torekszik.
szamlakat tolt ki a megfeleld| kivonas, szorzas, osztas, Az irodatechnikai és
és aktudlis jogszabalyok szazalékszamitds, infokommunikéciés
alapjan. tortekkel \{alé_mﬂveleteket eszkozok szabalyos

e SZ?’"."’ZE‘S'- hasznélatat szem el6tt
készletezési tartja. Az internetrd|
algpfogalmalfat, _ osszegy(itott
muve}etgkgt iamen. A . informacidk soran
ver'ad(?g’lat’oheiyen hasznalt betartja az
szamitogépes adatvédelemre és
progral_'nckat ; : szerz6i jogokra
magabiztosan ismeri. vonatkozé eldirasokat.

5 A vildghalén tajékozodva Alapszinten ismeri az Instrukcié alapjan
szakmai tartalmakat keres | internethasznalatot, részben 6nalléan végzi
és talal a falusi turizmussal | keresémotorokat. munkajat, betartja az
Osszefliggésben. A infokommunikacios
rendelkezésre allé eszkozokre vonatkozo
informaciot, tartalmat szabalyokat, betartja a
rendszerezi, munkavégzése netikettet.
soran felhasznalja.

6 Kezeli a vendégek részérél | A fogyasztovédelmi A munkam(iveletek Instrukcié alapjan,
felmeriil6 fogyasztovédelmi | panaszok, elvégzése sordn részben 6nalléan hoz
problémakat, reklamaciokat | vendégreklamaciok torekszik a megismert dontést a reklamaciok

kezelésének lehetéségeit | mindségiranyitasi, kezelésében.
atfogéan ismeri. fogyasztévédelmi,

7 Munkaja soran figyelembe A komyezetvédelem, az ;;2;2%?:33 Z‘Ij;[rlglsok Vezetdi iranyitassal
veszi a vendéglatas 6koldgiai labnyom, a betartasara értékeli a
kérnyezetvédelemmel, kérnyezettudatossag, a ’ kornyezetvédelemmel,
kornyezettudatossaggal és | fenntarthatésag és a kérnyezettudatossdggal
fenntarthatésaggal szelektiv hulladékgyljtés és fenntarthatésaggal
kapcsolatos szabalyait. problémajat kapcsolatos tennivalékat.

osszefliggéseiben ismeri.

8 Felhaszndlja az ételkészités| Ismeri az élelmiszerek Erdekiédé, fogékony a Iranyitja, illetve betartja,
soran az élelmiszerek csoportjait, osszetételilket, | szakmai ismeretanyagok | betartatja az ételkészitési
jellemz6 tulajdonsagait. mindségiket; jellemzd befogadasara. Igényli, szabalyokat.

tulajdonsagaikat, elfogadja az U]
felhasznalasi informacidkra iranyuld
lehetségeiket. Ismeri szakmai Gtmutatasokat,
tajékoztatasi tamogatast.
ktelezetiségét a vendégei | Folyamatosan, 6nalléan
részére az allergénekkel is torekszik szakmai
kapcsolatban. A gyakran | jsmereteinek bévitésére.
elofordulé allergénekkel Elfogadja a vendéglatas
tisztaban van. elokészitési

9 Az ételkészitési Felismeri a folyamataival egyiitt jaré | p1asokkal egyittmaksdve,
munkafolyamat soran munkavédelem, muveletek, de 6nalléan is képes ezt a
hasznélja a balesetvédelem, higiénia, | tevekenységek tevékenységet végezni.
munkaegészségiigyi, HACCP alapelvek, elvégzéseének
balesetvédelmi és fontossagat. A HACCP szilksegességét,
mindségiranyitasi dokumentacidkat lelkiismeretesen elvégzi
elirasokat. naprakészen tartja. azokat.

- o - — ” Belatja, hogy az ezzel e ; -

10 Osszedllitia, megtervezi a A fo (drubeszerzés, Ondlléan és masokkal is

vendéglaté
munkamiveletek

raktarozas, termelés,
értékesités) és mellék

egyitt jaro feladatok

elvégzése hozzdjarul
szakmai

képes a
munkamiveleteket
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elvégzésének sorrendjét,
atlatja a
munkafolyamatokat.

(takaritds, mosogatas)
munkafolyamatokat
atfogoan ismeri.

tapasztalatszerzéséhez,
fejlodéséhez.

A vagyonvédelmi,
munkavédelmi

irdnyitani, elvégezni.

11 Kialakitja az arubeszerzés, | Az aruatvétel, elvarasokat elfogadija. Instrukcié alapjan részben
az anyag-mozgatas, a anyagmozgatas, onalléan alakitja ki az
raktarozas, valamint az aruelhelyezés, arukezelés, aruatvétel,
elokészités alapelveit és raktarozas feladatait anyagmozgatds,
tevékenységeit. komplexitdsaban érti. raktarozas, eldkészités

rendszerét.

12 Rendeltetésszerten, Magabiztosan ismeri a Instrukcié alapjan részben
biztonsagosan kezeli, gépek, berendezések, onalléan alakitja ki az
tizemelteti a megfeleld szerszamok haszndlatanak aruatvétel,
gépeket, berendezéseket. A| szabalyait. anyagmozgatas,
kéziszerszamok, raktarozds, elokészités
haszndlatat — a rendszerét.
munkabiztonsagi és
higiéniai el6irasok
betartasaval — készség
szinten elsajatitja.

13 Fogadja a vendégeket, Alapfogalmak, szakmai Vendégfogadas soran Ondlléan kezeli a foglalasi
ellatja a recepcios kifejezések, magas szinten | el6zékeny, udvarias, szoftvereket, érkezteti,
feladatokat. ismeri. toérekszik a falusi tdjékoztatja a vendégeket.

vendéglatéhely j6

14 Szakszer(ien kiszolgalja a A vendégtéri értékesités imagenak a kialakitasara| Instrukcié alapjan részben
vendégeket folyamata, alapvetd és megérzésére. Az onalléan, kreativan,

miveletei. ételkészitési feladatok elvégzi a feladatot.
Elelmiszerismeret, kézben a hagyomanyos
vendéglatas. gasztronomia értékeit

15 A falusi vendéglatohelyen Ismeri a jellemzden ﬁ:ngéelﬁ“ tart|a.‘k’ Egylttm(ikodve, de

egyszeriibb ételkészitési | vidékies ételek (baromfi, \CCgrommUNIKECIoN | 5 alian is képes az
pivimininniimiie\ soran tirelmes, nyugodt i .
feladatokat végez, sertéshisbdl készitett és kiegyensulyozott egyszerlibb konyhai
élelmiszerbiztonsagi, levesek, siiltek) : : A . feladatokat végrehajtani.
= . . b P viselkedésre torekszik.

kovetelmények betartasa savanyuséagok, hazi
mellett. péksiitemények

elkészitésének folyamatat,

technoldgiai miveleteit

16 Alapvetd marketing Ertékesitési, marketing Ertékeli az eddigi
feladatokat ellat, fejleszti a ismeretek birtokaban van. eredményeket, a feltart
falusi vendéglatohely hibdkat kreativan
arculatat és miikddését. korrigalja.

17 Programokat szervez és Ismeri a Dontést hoz a
lebonyolit. programszervezési vendéglatéhely altal kinalt

alapelveket. programokrol.

18 Biztonsagosan és Osszefiiggéseiben, Vezeti, ellenérzi, a falusi
nyereségesen mikodteti a komplexitasaban ismeri a vendéglatéhelyet.
falusi vendéglatohelyet vendéglaté gazdalkodasi

tevékenységeket.

19 Készletezést, Ismeri a Szem el6tt tartja a Betartja és betartatja a

készletgazdalkodast végez. | készletgazdalkodassal, szakmaisagot, térekszik | készletgazdalkodassal
aruatvétellel 6sszefuggd a naprakész kapcsolatos szabalyzokat.
szakmai alapfogalmakat. nyilvantartasra, motivalt

20 Elokésziti, kitolti, Ismeri az egyes w4 Ertékeli a
feldolgozza a szilkséges uzletfolyamatokhoz tartozo Figyelemmel kiséri a dokumentumokban
dokumentumokat nyomtatvanyokat, ; Alvi U It rogzitett adatokat, képes

R jogszabalyi valtozasokat. s
dokumentumokat, valamint ezek alapjan az
azok kitoltési szabalyait. 6nellendrzésre és a hibak
6nallé javitasara.

21 Kérdbiveket szerkeszt a Ismeri a kérdoiv A kérddiveken keresztil
vendégelégedettség szerkesztés szabalyait. megismeri a vendégek
mérésére, a tovabbi észrevételeit, igényeit.
vendégigények Ezek alapjan 0j
megismerésére. megoldasokat keres és

vezet be.

22 Nyilvantartast vezet a falusi | Ismeri a falusi Osszehasonlitja, 6nalléan
vendéglatas soran vendéglatassal, értékeli, szilkségszerlien

keletkezett forgalmi
adatokrol.

vallalkozassal kapcsolatos
nyilvantartasokat.

masokkal egyttmiikédve
a kapott eredményeket a
hatékonyabb miikddtetés
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érdekében.

23 A tajegységre jellemzd Komplexitasaban tudja Elkotelezett a falusi Ondll6an felelésséget
specidlis falusi vendéglatast | megnevezni a falusi vendéglatas irant. véllal a falusi vendéglatas
valésit meg. vendéglatas specialis szolgaltatasokért.

elvarasait, szolgaltatasait.

24 A sajat gazdasagban Ismeri a sajat Kritikusan szemléli és Az eldallitott
eloallitott alapanyagokat, gazdasagaban megtermelt | értékeli az eddigi alapanyagokért
termékeket hasznal fel, és a partnerektdl kistermeldi felelosséget vallal. A
illetve a nem termelt, de beszerzett termékek eredményeket. Az masoktol beszerzett
sziikséges termékeket felhasznalasanak elballitott termékek termékek minségét
beszerzi a partnerektél. szabalyait. tekintetében felugyeli, ellenérzi.

25 Gazdasagaban Allatgondozai, trzrrr;noés:éql? gzgzgéﬁ gely' Az dllattenyésztést
allattenyésztést folytat. allattenyésztGi ismeretek elkotelezett a mingségre onalléan és vezetdi
Allati eredeti birtokdban van. Tudja az B . ‘| irdnyitassal is az allatok
alapanyagokat allit el6. allati eredeti termékek Az allattenyésztésben tartdsara, felhasznaldsara

feldolgozasanak targyi, foly6 munkat figyelemmel \;natkoz6 szabalyok
infrastrukturalis és 'f'se"' tlsgteletl?en _t,a',tl_a betartasaval és
személyi feltételeit és betartja az allatjoléti | petartatasaval vezeti.
biztositani. elvarasokat. A | Felugyeli az allati eredetii
klstermelo[ tevekenysgg alapanyagok
soran a maspkkal valé feldolgozasat,
kozos munkara, | fele|gsséget vallal a
elkételezett a mindségi késztermekekeért
alapanyagok

26 A vendéglatohely Felismeri a vendéglatdhely | eldallitasara. A vendéglatohely
kornyezetét kialakitja, kornyezete Kezdeményezi az kérnyezetét kreativan
folyamatosan karbantartja. karbantartasanak Ujszerd kialakitja, és folyamatosan

fontossagat. termesztéstechnolégidk | a vegetaci6 és a
alkalmazasat. A hasznalat igényeinek
kornyezet adta megfeleléen, dnalléan
adottsagokat tiszteletben| karbantartja.

27 Betakaritja a sajat maga Atfogéan ismeri, Liffén?;gigsé at A betakaritast és a
altal megtermelt magabiztosan érti a véllalia Belaka?i!ésnél termékfeldolgozast
novényeket, feldolgozza betakaritasi, feldolgozasi feld oll g el . iranyitja, a mingséget

gozéasnal térekszik R
azokat. feladatokat. a maximalis minéség biztositja.
elérésére.

3. A képzésbe valé bekapcsolédas feltételei

3.1. Iskolai eléképzettség alapfoku iskolai végzettség
3.2 Szakmai el6képzettség nem sziilkséges
3.3. Egészségiigyi alkalmassagi sziikséges
kovetelmény
3.4. | Szakmai gyakoriat terillete és | nem szikséges
idétartama
3.5. Egyéb feltételek Minden résztvevdvel az Fkiv. (a felnbttképzésrdl szold 2013. évi LXXVIL.

térvény és végrehajtasi rendelete (a 11/2020. (Il. 7.) Korm. rendelet) altal
meghatarozott tartalma felnbttképzési szerzddést kell kitni.

Amennyiben a képzésre jelentkezd kérn az elézetes tudasmérést, a
felnGttképzési szerz6désben feltiintetésre keriil ennek eredménye.

(Fktv. 2.§ 3. el6zetes tuddsmérés: annak felmérése, hogy a képzésre
jelentkez6  dokumentumokkal nem igazolt tanulmanyai vagy
megszerzett gyakorlati tapasztalatai alapjan képes-e a képzés sorén
elsajatitandé  tananyagegység  koévetelményeinek  teljesitésére,
amelynek eredményeként a kévetelmények megfelels szintii teljesitése
esetén a tananyagegység elsajatitdsara iranyulé képzési rész alél a
képzésre jelentkez6t fel kell menteni.)

Amennyiben a képzésre jelentkezd kéri az esetleges elézetesen
megszerzett tudds beszamitdsat, a felnGitképzési szerzédésben
feltiintetésre kerill ennek eredménye. (Fktv. 2.§ 4.: elézetesen megszerzett tudds
beszamitdsa: a képzésre jelentkezd — dokumentummal igazolt — tanulmdnyainak
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beszdmitdsa, amelynek eredményeként a tananyagegység elsajétitasdra iranyuld
képzési rész aldl a képzésre jelentkezét fel lehet menteni.)
A részivevd altal bemutatott dokumentum(ok) tekintetében a képz6
intézmény egyedi elbirdlds, szakmai indokok, esetleges kozponti
irdnymutatasok alapjan dont arrdl, hogy valéban beszamithaté-e a
dokumentummal igazolt el6zetesen megszerzett tudas.

4. A képzésben val6 részvétel feltételei

4.1.

Részvétel kdvetésének modja

- A személyes jelenlétet igénylé hagyomanyos kontaktorak esetén a
részvétel kovetésének modja: a résztvevok altal alairt jelenléti
ivek.

- Az esetleges valos idejli online orak esetén a részvétel
kovetésének modja: a részvétel elektronikus dokumentummal valé
igazolasa vagy a résztvevok listajarol késziilt képermnydfotok.

- Az 0ndllé felkészillés soran a részvétel, az 6nallé felkészilléssel
toltott képzési orak szaménak, vagyis a beszamithaté 6rak
szamanak igazoldsa a képzési program 8. pontjaban foglaltak
szerint t6rténik.

- A részvétel kovetésének modja tovabba a teljes képzés soran a
résztvevok hianyzasait dokumentalé haladasi naplé.

4.2.

Megengedett hianyzas

A kontaktorak 20 %-a, azaz 600*0,2=120 6ra.

4.3.

Egyéb feltételek

Tamogatott képzések esetén a tamogatdsi szerzédésben/ttdmogatéi
okiratban/egyiittmiikodési megallapodasban, egyéb munkaltatoi
megrendelés esetén a megrendelvel kotétt szolgaltatasi szerzédésben
tovabbi feltételek szerepelhetnek.

Ezen szerzGdésekben szerepld kisebb (pl. 10%) megengedett hianyzas
esetén a szerzGdésben foglalt megengedett hianyzas az iranyadé.

5. Tervezett képzési id6

5.1.

A képzés oraszama

800 o6ra
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6.1. Tananyagegység

6.1.1. Megnevezése Gazdalkodas, iigyvitel
6.1.2. Célja A tananyagegység célja, hogy a résztvevé a falusi vendéglaté
vallalkozas mikddtetésével kapcsolatos gazdasagi, vallalkozasi,
pénziigyi-adozasi,  ugyviteli,  arubeszerzési,  &ruforgalmi
ismereteket megszerezze, és a gyakorlatban alkalmazni tudja.
6.1.3. Tartalma Gazdasagi alapfogalmak
elmélet

-  Gazdasagi alapfogalmak
-  Afogyasztéi magatartas és a kereslet
- Atermeldi magatartas és a kindlat
- Kistermel6i alapismeretek
- Termelés fogalma, célja, folyamata
- Piac fogalma, csoportositasa, szerepldi, alapelemei
- Termelési eréforrdsok: természeti eréforrasok, eszkozok,
munkaerd
- A terméféld, mint specidlis termelési eszkoz
- Mezdgazdasagi tdmogatasi rendszer célja, jellemz6i
5 Réforditas és hozam fogalma, mutatészamai
- Termelési koltség, kéltséggazdalkodas
- Termelési érték és az arbevétel
- Jovedelem, jovedelmezdség, hatékonysag, a
jovedelmezdséget befolyasold tényezok
- Marketing ismeretek
- Marketing a vendéglatasban
- Reklamfajtak és reklamhordozék

gyakorlat
- Koltséggazdalkodas a gyakorlatban
- Szamitasi feladatok

6nallo felkészilés
otthoni 6nallé feladatmegoldas

Vallalkozasi alapismeretek
elmélet

- Villalkozés fogalma, célja

- Vallalkozasi formak alaptipusainak (egyéni és- csaladi
vallalkozasok, gazdasagi tarsasdgok, szévetkezetek)
altalanos jellemzai

- Vallalkozadsok inditdsa és mikddtetése

- Vallalkozasfejlesztés, Uizleti terv, beruhazas, fejlesztés,
palyazatok

gyakorlat
- Uzleti terv készitése

6nallé felkészilés
otthoni éndllé feladatmegoldas

Pénziigyi ad6zasi ismeretek
elmélet

- Pénz szerepe a piacgazdasagban

- Pénzintézeti rendszer, bankvalasztasi szempontok

- Pénzintézeti szolgaltatasok

- Pénzlgyi tranzakciok, pénzkezelési szabalyok

- Biztositasok szerepe, jelentdsége, formai

- Falusi vendéglatas munkaer gazdalkodasénak jellemzéi

- SzerzGdések fajtdi (munkaszerzddés, tanulészerzodés stb.)

- Adéztatashoz kapcsolédé altaldnos ismeretek

- Adodfajtak, adézasi rend, mezégazdasagi stermeldk és
kistermel6k adézasa

- Mezdgazdasagi termeld-szolgaltaté tevékenység
Gstermeldként vagy kistermelSként
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gyakorlat
- Szamitasi feladatok
- Szerzédéskotés a gyakorlatban

6nallo felkészilés
otthoni 6nallé feladatmegoldas

Ugyvitel
elmélet
- Ugyvitel a vendéglatasban
- Bizonylatok tipusai

gyakorlat

- Alapvet6é matematikai miiveletek alkalmazdsa (sszeadas,
kivonas, szorzds, osztads, szazalékszamitas, tortekkel vald
miiveletek)

- Szamitégép és szamitdogépes programok hasznalata
(szbvegszerkesztés, tablazatkezelés), internethasznalat

- Bizonylatok kitoltése

- Szamla kitdltése

6nall6 felkészllés
otthoni 6nallé feladatmegoldas

Arubeszerzés, aruforgalom

elmélet

- Aruforgalom lebonyolitasa:

Arubeszerzés
Arugtvétel
Aruforgalmi szamitasok
Készletgazdalkodds
Leltarozas
Raktdrozas
Ertékesités
- Bizonylatok, nyomtatvanyok

gyakorlat: —

6nallé felkészilés
otthoni &nall6 feladatmegoldas

6.1.4. A tananyagegységhez A 6. pontban feltiintetett 6sszefoglalé tablazat szerint)
rendelt 6raszam
6.1.5. A tananyagegység el6adas
megyvalésitasa soran szemléltetés
alkalmazott képzési magyarazat
maodszerek rendszerezés
megbeszélés
szituacios feladatok
gyakoriati feladatok
6nallé felkésziilés
6.1.6. A tananyagegység A tananyagegység kontaktérak és 6nallé  felkésziilés
megyvalositasa soran munkaformak keretében keriil megval6sitasra a 6. pontban

alkalmazott munkaformak feltiintetett tablazat szerint.

A kontaktorak a képzésben részt vevok személyes jelenlétét
igénylé hagyomanyos tanérak vagy - olyan tanérak kivételével,
amely olyan kompetencia atadasara iranyul, amely kizarélag
személyes jelenlét mellett sajatithato el — valés idejii online 6rak
is lehetnek.

Valés ideji  online 6rak alkalmazasat indokolhatjak
egészségugyi Ovintézkedések, tovabba a résztvevik igényei (pl.
a valts ideji online 6rak alkalmazasa esetén népszeriibb a
képzés kényelmi szempontok és a kedvezdbb képzési dij miatt).

9
Szigno helye



Papai Szakképzési Centrum, E/2020/000049
SZAKMAI KEPZES KEPZESI PROGRAMJA Copyright ©
képzés megnevezése: Falusi vendéglato

6.1.7. A kontaktoratol eltéré A 6. pontban feltiintetett 6sszefoglal6 tablazat szerint)
munkaforma alkalmazasa
esetén, ha az a képzés
6raszamaba beszamithato,
a beszamithaté 6raszam

6.1.8. A tananyagegység A tananyagegység elvégzésérdl nem keriil kidllitasra kiilén igazolas.
elvégzésérdl szol6 igazolas
kiadasanak feltételei

6.2. Tananyagegység

6.2.1. Megnevezése Vendéglatas

6.2.2. Célja A tananyagegység célja, hogy a résztvevé a falusi vendéglatd
vallalkozds ~ mikddtetésével  kapcsolatos  vendéglatasi,
kommunikacios, vendégfogadasi, fogyasztévédelmi,

fenntarthatésagi, munka- és tlizvédelmi ismereteket
megszerezze, és a gyakorlatban alkalmazni tudja.

6.2.3. Tartalma Vendéglatasi alapismeretek
elmélet
- Vendéglatasi alapok
=  Vendéglatas fogalma, a vendéglatas, mint
jévedelemszerzo tevékenység
= Vendégldtds személyi feltételei
= Uzlettipusok jellemzdi: vendég-, vasarléi-kor,
fogyasztdi elvarasok-szokdsok
- Elelmiszerismeret (csoportjai, 6sszetételiik, mindségiik, jellemzd
tulajdonsdgaik, felnasznalasi lehetdségeik, allergének)
= Elelmiszerek tapanyagai
Szénhidratban gazdag élelmiszerek
Fehérje-gazdag éleimiszerek
Etkezési zsirok
Vitaminban és dsvanyi anyagban gazdag élelmiszerek
Flszerek
Tésztalazitok
= Elvezeti cikkek
- ltalismeret:
= Alkoholtartalm italok: bor, sér, parlatok, likérok
- Alkoholmentes italok: viz, iiditdk

gyakorlat

- Vendéglatasi alapok — gyakorlat
- Elelmiszerismeret — gyakorlat

- ltalismeret — gyakorlat

6nallé felkészilés
otthoni 6nallé feladatmegoldas

Kommunikacié
elmélet

- Kommunikaciés alapismeretek

- Hagyomanyos szokasok, (j divatok, illemszabalyok

- Konfliktuskezelés maédjai

- Kritikus helyzetek megoldasa, varatlan események kezelése,
fogyasztévédelmi panaszok, vendégreklamaciok kezelése

gyakorlat

- Szbvegértés

- Levelezés

- Kommunikacié és viselkedés a vendégfogadasnal: koszdonés,
udvozlési formak, vendéglatas, informacié-atadas, elkdszénés,
tarsalgas kezdeményezése, diszkrécid, a protokoll értelmezése,
alkalmazasa
Marketing stratégia

onallé felkészulés
otthoni 6nallé feladatmegoldas
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Vendégfogadasi feladatok

elmélet

- Avendégszoba kialakitdsa, berendezései, higiéniai és
munkavédelmi kévetelményei

- Konyha és étkez6, fiirdészoba, mosdé, WC, elhelyezése és
berendezései

- Kozésen hasznalt helyiségek kialakitasa, megosztasa,
berendezésének kiegészitése, dekoracié, diszités

- Entékesitd helyiségek jellemzdi, lehetdségei, berendezései

- Vendégfogadasra alkalmas lakéhazak, lakasok, épiletek,
helyiségek kijelolése, a lakds atalakitasa, felljitdsa

- Szolgaltatdsok a szallashelyen és kérnyékén (izletek, éttermek
egyéb szolgéltatdsok, szérakozasi feltételek megléte,
egészséglgyi ellatottsag)

- Tartézkodasi helyek a szabadban, a haz kériil

- Jatszdhelyek kialakitaséanak szabalyai

- Gazdasagi udvar, az allatok, a konyhakert, a virdgoskert
kialakitasanak lehetGségei, kbvetelményei

- Szallashelyek osztalyba sorolasa

1

gyakorlat

- Avendégfogadas targyi feltételeinek a kialakitasa

- Vendégfogadas a gyakorlatban — szituaciés feladatok

- Szamitogép hasznalat a vendégek fogadasanal,
nyilvantartasanal

6nallé felkészllés
otthoni 6nallé feladatmegoldas

Vendéglatasi feladatok
elmélet
= Sajat és helyi termékek felhasznalasi, értékesitési lehetiségei
- Kilonb62é reggelifajtak ismerete
- Reggeli, vagy/és vacsora biztositasa
- Elelmezés-egészségiigyi ismeretek
=  Higiénia fogalma, jelentésége, személyi és kornyezeti
higiénia
= Elelmiszerek romlasanak okai
= Husok romlasjelenségei
= Etelfertbzések, ételmérgezések
= Elelmiszenérolés, ételkészités, ételszallitas higiéniai
veszélyei
=  Hitélanc fogalma, folyamatanak biztositasa,
megszakadasanak kovetkezményei
= Elelmiszerek kezelésének, ételek készitésének
higiéniai kovetelményei
= FEtelszallitas higiéniaja: szallité-, tarold eszkézik
tisztitdsa, fertotlenitése, hidegkonyhai készitmények,
gyumoélcsdk csomagolasa, szdllitasa, meleg ételek
széllitasa, talalasa
=  Melegen tartas és ételmelegités higiéniai szabalyai
=  Szavatossdgi idGk meghatarozasa, feltiintetése
=  Orvosi alkalmasségi vizsgalatok, egészségiigyi kényv
. Minéségbiztositas alapelve, feladata, a HACCP
eldirasai

gyakorlat

- Elelmiszerek, f6zési nyersanyagok vasarldsa tzletben, piacon,
termel6tél, az aru frissességének megallapitasa

- Szavatossagi id6k ellenérzése vasarlaskor, felhasznalaskor

- Lejart szavatossagi idejli termékek kezelése, megsemmisitése

- Napi étlap, heti étrend 6sszedllitasa

- ltalkindlat megtervezése

- Nyomtatvanyok, dokumentacidk a vendéglatasban

6nall felkészilés
otthoni 6nallé feladatmegoldas

Fogyasztévédelem
elmélet
- Fogyasztévédelem jelentsége, szabalyozasa,

11 =)
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intézményrendszere, szavatossag, jotallas
- Fogyasztévédelem vendéglatéi tevékenységre vonatkozé
eloirasai

gyakoriat
- Fogyasztévédelmi problémak a gyakorlatban

onallé felkészilés
otthoni 6nallé feladatmegoldas

Fenntarthatésag
elmélet
- Fenntarthato fejlodési célok a turizmusban
- Afenntarthaté turisztikai éimény és tervezése
- Akorforgasos turizmus értelmezése és lehetoségei
- Fenntarthatésag a rendezvényszervezésben
- Fenntarthatésag a vendéglatasban
- Afenntarthatésagi elvek megvaldsulasa az éttermekben

gyakorlat
- Fenntarthatéség a falusi vendéglatasban a gyakorlatban

6nallé felkészulés
otthoni 6nall6 feladatmegoldas

Munka- és tiizvédelem

elmélet

- Munkabiztonsédghoz kapcsolodd jelképek, szinek és tablak

- Balesetek veszélyforrasai, (esések és bukdsok, elektromos dram,
szénmonoxid, vegyszerek, egyéb baleseti okok), balesetek
megelézése, biztonsagi eldirdsok

- Villamvédelem biztonsagi elGirasai

- Tlzvédelem, tiiz bejelentése, tlizoltas, tdzoltd késziilékek

- Elsosegélynyqijtasi ismeretek

gyakorlat
- Tizvédelmi gyakorlat
- Elsosegélynydijtasi gyakorlat

6nallé felkészilés
otthoni 6nallé feladatmegoldas

6.24. A tananyagegységhez A 6. pontban feltiintetett 6sszefoglalé tablazat szerint)
rendelt 6raszam
6.2.5. A tananyagegység eléadas
megyvaldsitasa soran szemiéltetés
alkalmazott képzési magyarazat
moédszerek rendszerezés
megbeszélés
szituaciés feladatok
gyakorlati feladatok
onallé felkésziilés
6.2.6. A tananyagegység A tananyagegység kontaktérak és onallé felkésziilés
megvalodsitasa soran munkaformak keretében keril megval6sitdsra a 6. pontban

alkalmazott munkaformak feltiintetett tablazat szerint.

A kontaktérdk a képzésben részt vevék személyes jelenlétét
igénylé hagyomaényos tanérak vagy - olyan tanérak kivételével,
amely olyan kompetencia atadasara iranyul, amely kizarélag
személyes jelenlét mellett sajatithato el — valds idejii online 6rak
is lehetnek.

Valés idejii online o6rdk alkalmazasat indokolhatjak
egészségiigyi 6vintézkedések, tovabba a résztvevik igényei (pl.
a valos ideji online 6rak alkalmazadsa esetén népszeriibb a
képzés kényelmi szempontok és a kedvezdbb képzési dij miatt).
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6.27. A kontaktoratol eltéré A 6. pontban feltiintetett 6sszefoglalé tablazat szerint)
munkaforma alkalmazasa
esetén, ha az a képzés
6raszamaba beszamithato,
a beszamithat6 6raszam

6.2.8. A tananyagegység A tananyagegység elvégzésérdl nem keril kiallitasra kiilon igazolas.
elvégzésérdl sz6l6 igazolas
kiadasanak feltételei

6.3. Tananyagegyseg

6.3.1. Megnevezése Falusi vendéglatas

6.3.2. Célja A tananyagegység célja, hogy a résztvevd a falusi vendéglat6
véllalkozas miikddtetésével kapcsolatos falusi vendégfogadasi,
programszervezési, ételkészitési, felszolgalasi, mosogatasi,
takaritasi, mezégazdasagi, munka-, tiiz- és kdrnyezetvédelmi
ismereteket megszerezze, és a gyakorlatban alkalmazni tudja.

6.33. Tartalma Falusi vendégfogadas altalanos kérdései
elmélet
- Falusi vendégfogadds kdrnyezeti feltételeinek felmérése,
kozlekedési, infrastrukturdlis adottsagok, a telepiilés
rendezettsége, a kérnyezetvédelem helyzete
- Falusi vendégfogadésra alkalmas lakokornyezet kialakitasa
- Meghivasi lehetdségek
- Kapcsolattartas, egyittmiikddés a vendéglatasban
- Kozvetitokon keresztil torténd szallashasznositas
- Vendég érkezése eldtti feladatok, vendégvaras
- Recepcios feladatok ellatdsanak szabalyai
- Vendégek fogadasa, a széllas bemutatasa
- Specidlis igényli vendégek kéréseinek figyelembevétele
- Vendégek kikérdezése az elképzeléseikrdl, igényeikrdl
- Téjékoztatas a szolgaltatasokrél, a hazirendrdl,
programlehetségekrél, vagyontargyak biztonsagos
elhelyezésérdl, mosasi, vasalasi lehetdségral
- Egyéb informaciok atadasa
- Tavozas kérilményeinek biztositasa

gyakorlat
- Falusi vendégfogadasi szituacids feladatok

6nallo felkészilés
otthoni 6ndllé feladatmegoldas

Programszervezés
elmélet
- Idegenforgalmi alapismeretek

= Turizmus fogalma, helye, szerepe a
nemzetgazdasagban

= Idegenforgalom és a vendéglatas kialakulédsa,
torténelmi elézményei, a turizmus fejlédéstérténete

=  Magyarorszég turisztikai vonzerdi, hagyomanyaink, az
orszdg lehetdségei

=  Turizmus és a vendéglatds kapcsolodasi pontjai

= Vidéki turizmus jellemz6i, megjelenési formai

= Falusi turizmus kistérségi, tajegységi értékei és azok

hasznositasa
=  Falusi vendégfogadas és a fizetGvendéglatas
kapcsolata
=  Falusi vendégfogadas helyszine, a telepiilés és
kornyezete
- Vendégek igénye szerint a programok elékészitési, szervezési
feladatai
- Helyi program lehetdsége
13
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- Sajat gazdasagban, sajat teriileten megvalésithaté programok,
lehetdségek a vendégek bevonasara

- Téjjellegi ételek készitésének lehetdségei

- Szabadidds tevékenységek, a kikapcsol6das lehetdségei

- Programok a vendéglatohely teriiletén kiviil

- Programok a lakéhelyen kivil (kirdndulds, kerékpar, vizi sportok,
egyéb versenyek)

- Eszkdzodk biztositasa, kdlcsénzése

- Utazds elkészitése, lebonyolitasa

- Gyermekmegdrzés biztositdsanak feltételei

- Gyermekekkel valé foglalkozés lehetéségei

- Tagabb és sziikebb kérnyezet hagyomanyai, a hagyomanyérzés
lehetéségei

gyakorlat
- Programszervezés a gyakorlatban

6nallé felkészilés
otthoni 6nall6 feladatmegoldas

Etelkészités

elmélet

- Levesek (hig, s(ritett, 6sszetett levesek)

- Fézelékek (slritett és egyéb fozelékek),

- Koretek

- Egytalételek

- Salatak (egyszeri, osszetett, kevert)

- Martasok (hideg és meleg martasok)

- Hideg és meleg elGételek

- Husokbdl készithetd ételek

- Vegetarianus és a reformkonyha ételkészitési médszerei,

alapanyagai

- Tésztak, édességek

- Tejtermékek hazi készitése

- Allati eredeti alapanyagok eldéllitisa

Hullott gyimaélcs hasznositasa
- Tartésitasi eljarasok:
= Hazitartésitas elokészitése

Kertészeti termékek feldolgozasanak, tartésitasa
Gyumdolcsok télire
Zoldségfélék télire
Gylimolcs- és zdldségitalok készitése, tartésitasa
Gyorsfagyasztas

gyakorlat
- Konyhatechnikai berendezések, eszkézok
= Kézi és gépi konyhatechnikai eszkdzismeret, az
eszkdzok, berendezések, gépek szakszeri és
biztonsdgos hasznalata
=  Konyhai gépek és eszk6zok (tizhelyek,
hiitészekrények, fagyasztokészilékek, mosogatégép,
egyéb konyhai gépek és eszkdzok)
=  Edények és evieszkozok (étkezési edény,
munkaedény, f6zéedény, evieszkozok)
- Etelkészitési alapgyakorlatok
= Husrészek felhasznalas szerinti osztalyozasa
= Husok fézéshez, siitéshez valé elokészitése
=  Szarnyasok fézéshez, siitéshez valo elbkészitése
=  Halak fézéshez, sutéshez elokészitése
=  Gumés novények és répafélék elsodleges konyhai
feldolgozasa
=  Fozeléknovények és egyéb zoldségfélék elsddleges
feldolgozasa
=  Gombak elsddleges konyhai feldolgozasa
=  Gyumdlcsdk elsddleges feldolgozasa
= Etelkészitési alapmiiveletek: f6zés, parolas, siités,
piritas
= Etelkészitéshez sziikséges egyéb miiveletek: siirités,
izesités és fliszerezés, lazitas, bundazas, lerakds,
rétegezés, toltés, derités, sz(irés, attorés
(passzirozas), eléfézés vagy leforrazas (blanchirozas),
megkétés (legirozés), feljavitds (montirozds), galuska-

14
Szigné helye



Papai Szakfiépz{asi Centrum, E/2020/000049
SZAKMAI KEPZES KEPZESI PROGRAMJA Copyright ©
képzés megnevezése: Falusi vendéglaté

6nall6 felkésziilés

Felszolgélas
elmélet

gyakorlat

szaggatas, fényezés, bevonas, dermesztés,
fagyasztas, lehabozas, formakkal valé kisziras,
lepréselés, sajtolds, lezsirozas, formaadas
(dresszirozas), paprikaszin készitése
Etelkészitéshez szikséges nyersanyagok mennyiségének
kiszamitasa
Etelkészités elokészitd munkainak végzése
Egyszeri ételek készitése: Hagyomanyos, magyaros és tajjelleg(i
ételek készitése, igény szerint a munkafolyamat bemutatasa a
vendégeknek
- reggeli és uzsonnaételek, egyszeri hidegkonyhai
termékek
- reggeli és uzsonnaitalok
- egyszerii meleg ételek
- egyszer(i levesek, hig levesek, gyiimélcslevesek
- frissensiiltek, porkoltek, tokanyok
- egyszeriibb koretek
- sliritett fozelékek, egyszerl meleg- és
hidegmartasok
- fott tésztak, lepények, palacsintatésztak
- gylimolcstalak
Etelkészités: Hagyomanyos, magyaros és tajiellegii ételek
készitése, igény szerint a munkafolyamat bemutatédsa a
vendégeknek
- levesek
- eldételek
- fozelékek
- kéretek
- salatak, salatadntetek
- hisételek (sertés, marha, baromfi, birka, hal)
- egytalételek
- felvert és kevert tésztak, rétesek, édességek
készitése
Szabadtéri ételkészités
Specialis étrendi igényeknek megfeleld ételkészités
Felkészillés a specialis igény(i vendégek ellataséra: étrend, étlap
Gsszedllitas, nyersanyag beszerzés
Vegetaridanus ételek készitése
Diabetikus, energiaszegény, fogyokuras ételek készitése
Etelek készitése liszt-, laktz-, fehérje-érzékenyek szamara
Etelek készitése gyermekek, idések szamara
Higiéniai, munkavédelmi, kérnyezetvédelemi szabalyok
betartasa, alkalmazasa

otthoni 6nallé feladatmegoldas

A terités médjanak megfelelé anyagok, eszkézok, diszitési
eszkézok, a virdggal diszités szabalyai

Teritett asztal tartozékai (anyagai, eszkézei, asztali diszek)
Asztal megteritése az étkezés idGpontja és /vagy helye szerint, a
tartozékok elhelyezésének szabalyai

Asztal innepélyes megteritése (csaladi iinnep, csaladi
vendéglatas esetén)

Poharak kivalasztasanak szabalyai

Etelek és italok felszolgalasanak ismeretei

Asztalterités szabalyainak alkalmazasa

Megfelel6 6ltozék kivalasztdsa a felszolgalashoz, atoltozés
Elkészitett ételek, ajanlasa, felszolgaldsa az alapszabalyok
betartasaval, viselkedés, kommunikacié a vendéggel
Alkoholmentes és alkohol tartalm italok ajanlasa, poharak
kivdlasztasa, az italok felszolgaldsa

Vendéglatasi szabdlyok szerinti asztal leszedés (ételmaradékok
Gsszegydjtése, teriték eltévolitdsa, asztal letisztitasa), Ujraterités
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6éna

Mosogatas

6na

Takaritas
elmélet

gya

6na

elm

gya

elmélet

gyakorlat

Mezégazdasagi tevékenységek

l16 felkészulés
otthoni 6nallé feladatmegoldas

Konyhai higiénia (eszkozok és gépek tisztithatésaga, kézi-, gépi
mosogatas
Mosogatasi fazisok és kévetelmények

Mosogatés, az étkezd és a konyha takaritasa, rendbetétele
Higiéniai, munkavédelmi eléirasok betartadsa

16 felkészilés: —

Takaritészerek, - eszkozok, - vegyszerek, - egyéb anyagok, -
gépek kivdlasztasa, balesetmentes és kdrnyezetkiméld médon
torténd hasznalata, higiéniai eldirasainak betartasa,
takaritészerek tarolasa

Napi takaritds sorrendje a vendéglatohelyen (étkezd, szocialis
helyiségek, konyha, szobak stb.)

Agynemd, tortlkozo ellenérzése, cseréje

Szocidlis helyiségek takaritasa, ferttlenitése, toalettpapir,
kéztorld kihelyezése, kézmoso-folyadék biztositasa

Heti rendszeres takaritds, nagytakaritds, festés, atalakitas utani
takaritas (ablakmosas, ajté tisztitdsa, fuggénycsere, karpit,
szényeq tisztitdsa), egyszer( karbantartasi miveletek elvégzése
Agynemd, egyéb lakastextilia mosasa, foltok eltavolitisa

Igény szerint a vendég ruhainak mosésa, vasalasa

Alapvetd lakotéri karbantartasi feladatok ellatdsa a munkavédelmi
szabalyok betartdsa mellett

Jatszohelyek, kijelolt étkezési-, dohanyz6- és pihendhelyek
takaritasa, berendezéseinek karbantartasa

Kerti medencék, - siité és fézéhelyek berendezéseinek rendben
tartasa

Rovarirtas, rovar elleni védekezés, ragcsalok irtasa

Szelektiv szemétgyijtés, energiatakarékossag,
hulladékhasznositds megvalésitasa

korlat
Takaritasi gyakorlatok
Alap- és segédanyagok, késztermékek tarolasa, a taroldsra
szolgalé eszkozok, berendezések, helyiségek fertdtlenitése,
takaritasa

116 felkészilés: —

élet
Udvar, jatszohely, konyhakert, viragoskert kialakitasa,
gondozasa, apolasa
Konyhakertben, viragoskertben termelt novények termesztése,
gondozasa, betakaritasa
Allattartasi- és gondozasi alapismeretek
Gépek, berendezések, eszkdzok, szerszamok ismerete
Megtermelt novényi és allati termékek sajat felhasznélasa

korlat

Udvar, jatszéhely, konyhakenrt, virdgoskert kialakitdsa,
gondozésa, apoldsa a gyakorlatban

Konyhakertben, viragoskertben termelt névények termesztése,
gondozasa, betakaritdsa a gyakorlatban

Allattartas és gondozas a gyakorlatban

Gépek, berendezések, eszkozik, szerszamok hasznalata
Megtermelt névényi és allati termékek sajat felhasznalasa a
gyakorlatban
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6nallo felkészilés
otthoni 6nallo feladatmegoldas

Munka-, tiiz- és koérnyezetvédelem
elmélet
- Munka-, és tlizvédelem — ismétlés
- Energiatakarékossag
- Kornyezetvédelmi ismeretek (6koldgiai labnyom,
kérnyezettudatossag, szelektiv hulladékgydjtés)

gyakorlat
- Kérnyezettudatossag a gyakorlatban
- Szelektiv hulladékgyiijtés a gyakorlatban

onallé felkészilés
otthoni 6nallé feladatmegoldas

6.3.4. A tananyagegységhez A 6. pontban feltiintetett 6sszefoglalé tablazat szerint)
rendelt 6raszam
6.3.5. A tananyagegység el6adas
megyvaldsitasa soran szemléltetés
alkalmazott képzési magyarazat
modszerek rendszerezés
megbeszélés
szitu4cios feladatok
gyakoriati feladatok
6nallé felkésziilés
6.3.6. A tananyagegység A tananyagegység kontaktérak és onalldé felkésziilés
megval6sitasa soran munkaformak keretében keriil megvaldsitdsra a 6. pontban
alkalmazott munkaformak feltiintetett tablazat szerint.
A Kkontaktordk a képzésben részt vevbk személyes jelenlétét
igényld hagyomanyos tanérak vagy - olyan tanérak kivételével,
amely olyan kompetencia atadasara iranyul, amely kizarélag
személyes jelenlét mellett sajatithat6 el — valés idejli online 6rak
is lehetnek.
Valés ideji  online 6rdk alkalmazasat indokolhatjak
egészségiigyi ovintézkedések, tovabba a résztvevok igényei (pl.
a valds ideji online 6rdk alkalmazasa esetén népszeriibb a
képzés kényelmi szempontok és a kedvezébb képzési dij miatt).
6.3.7. A kontakté6ratél eltéré A 6. pontban feltiintetett 6sszefoglalé tablazat szerint)
munkaforma alkalmazasa
esetén, ha az a képzés
draszamaba beszamithato,
a beszamithat6é 6raszam
6.3.8. A tananyagegység A tananyagegység elvégzésérdl nem kerlil kiallitasra kiilon igazolas.
elvégzésérdl sz6l6 igazolas
kiadasanak feltételei

7. A zart rendszer( elektronikus tavoktatas kivételével a maximalis csoportlétszam
(jogszabalyi felsé korlat nincs, médszertani szempontok alapjan és a rendelkezésre &ll6 személyi-tarqyi
feltételek fliggvényében kell megaliapitani)

71

Maximalis csoportiétszam (f6)

40 6

(a gyakorlati képzés sziikség esetén csoportbontasban, az
aktudlisan rendelkezésre 4all6 targyi feltételek fiiggvényében keriil
megvalositasra)
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8. A képzésben részt vevé teljesitményét értékeld rendszer leirasa

Ertékelés a képzés soran:

Folyamatosan fejleszt6 értékelés, lehetséges formai: szobeli kikérdezés, oktatéi szdébeli
visszacsatolas, szobeli konzultacid, tesztek kitoltetése az oktatd(k) altal meghatarozott gyakorisaggal.
Célja a tananyag feldolgozasa kozben visszajelzés a résztvevonek és az oktaténak az elsajatitasi
folyamat hatékonysagéarél; segitd-tamogat6, nem minésité folyamat, korrigalhaté ez alapjan a tanulasi-
tanitasi folyamat. Ennek mddjafformaja az oktaté hataskére, intézményi eldiras szintjén és
egységesen nem dokumentalando.

Az 6nallé felkészillés sordn a részvétel, az 6nallo felkészuléssel toltott képzési 6rak szamanak, vagyis a
beszamithat6 6rak szamanak igazolasa és az 6nall6 elsajatitasi folyamat sikerességének mérése az alabbiak
szerint torténik:
Képzé intézmény meghatarozott draszamui, otthoni felkésziilésre kijeldlt képzési rész utan otthoni,
6nallo feladatmegoldas értékelésével ellendrzi az 6nall6 felkésziilés eredményességét.

Amennyiben részivevd egy adott, meghatarozott 6raszami képzési rész esetén a feladatot
.Megfelelt” mindsitéssel teljesitette, ugy kell tekinteni, hogy az adott képzési részre forditandé
oraszamot résztvevd onall6 felkésziiléssel téltitie.

Megfelelt: legalabb 60 %-os teljesitmény.
Nem felelt meg: 60 % alatti teljesitény.

Ertékelés a képzés végén (szummativ értékelés):
Képzést zar6 vizsga
Formaja: irdsbeli, szobeli és gyakoriati
irasbeli vizsga (A vendéglatas alapjai, alapvetd szamitasi, tgyviteli feladatok.):

Az irasbeli vizsga feladatait a képz6 intézmény allitja 6ssze a képzés ismeretanyaga

alapjan.

A megszerezhetd mindsitések és az egyes mindsitésekhez tartozé kivetelmények:
Megfelelt (az irasbeli vizsga eredményes): ha a vizsgazo teljesitménye legalabb
60%-o0sra értékelhetd.

Nem felelt meg (sikertelen teljesités): ha a vizsgazo teljesitménye nem
értékelhetd legalabb 60%-osra.

Szobeli vizsga (szakmai beszélgetés):
A feladatot/feladatokat a képz6 intézmény adja ki a képzés témakérei alapjan.
A megszerezhetd mindsitések és az egyes mindsitésekhez tartoz6 kdvetelmények:

Megfelelt (a szobeli vizsga eredményes): ha a vizsgazo teljesitménye legalabb
60%-osra értékelhetd.

Nem felelt meg (sikertelen teljesités): ha a vizsgazo teljesitménye nem
értékelhetd legalabb 60%-osra.

Gyakorlati vizsga (Gasztrondmiai tevékenység):
A feladatot/feladatokat a képzd6 intézmény adja ki a képzés témakérei alapjan.
A megszerezheté mindsitések és az egyes mindsitésekhez tartozé kivetelmények:

Megfelelt (a gyakorati vizsga eredményes): ha a vizsgazd teljesitménye
0sszességében legalabb 60%-osra értékelhetd.

Nem felelt meg (sikertelen teljesités): ha a vizsgazé teljesitménye nem
értékelhetd dsszességében legalabb 60%-osra.

A képzést zaro vizsga eredményes, ha az irasbeli, sz6beli és a gyakorlati vizsga is eredményes.

Szakmai képzéshez kapcsolédéan megszerezheto szakképesités megszerzésére iranyulé képesitd vizsgat
akkreditalt szakképzési vizsgakdzpont szervezhet.

A képesitd vizsgara bocsatas feltétele:
- A szakmai képzés kovetelményeinek igazolasarél a képzd intézmény altal kidllitott tantsitvany.
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9. A képzés zarasa

9.1. A képzés elvégzésérél szolo Tanusitvany keriil kidllitasra a 11/2020. (Il. 7.) Korm. rendelet
igazolas kiadasanak feltételei | 22.§-a szerint.
Kiadasanak feltételei:

- A felnéttképzési szerzddésben rogzitettek maradéktalan
teljesitése.

- A kontaktorakrol a megengedett mértéket meg nem haladé
hianyzas vagy a megengedett hianyzas igazolt mddon
torténd tillépése esetén beszamolasi ktelezettség teljesitése
a felnGttképzési szerzdésben régzitett feltételekkel.

- Az 0nallé felkésziilés alapjan a beszamithaté o6rak
teljesitése.

- Aképzést zar6 vizsga eredményes teljesitése.

9.2 Amennyiben a képzéshez Nem relevans, a képzéshez mikrotanisitvany nem keriil
mikrotandsitvany keriil kiallitasra.

kiallitasra, ugy a
mikrotanusitvany alapjaul
szolgal6 szakképzési
tankonyv megnevezése és
nyilvantartasba vételi szama

10. A képzési program végrehajtasihoz sziikséges személyi és targyi feltételek, valamint a
képzéshez kapcsol6dé egyéb specialis feltételek és ezek biztositasanak maédja

10.1.

Személyi feltételek (képzd
intézmény hatarozza meg,
jogszabalyi el6iras nincs)

A képzés sordn az aldbbiakkal rendelkezé

foglalkoztathatd(k):

- a képzési tartalomnak megfelels
végzettséggel és szakképzetiséggel, vagy

- legalabb kozépfoka iskolai végzetiséggel és a képzési
tartalomnak megfeleld szakképesitéssel, vagy

- legalabb kozépfoki iskolai végzettséggel és a képzési
tartalomnak megfeleld legaldbb egy éves szakmai
gyakoriattal

rendelkezd oktatdk.

A végzettségen til elGirt feltételeket igazolhatja az oktaté(k) alairt
szakmai 6néletrajza.

oktaté(k)

fels6fokn  iskolai

10.1.1.

Személyi feltételek biztositasanak
modja

Oktaték  foglalkoztatasa: Megbizési  szerzédéssel  vagy
munkaszerzodéssel, vagy az oktaté alkalmazasat bizonyité mas
szerzbdéssel.

Az oktatok felkésziiltségével, oktatéi kompetencidik folyamatos
fejlesztésével kapcsolatos dokumentumot, az okiatéi mindsitési
rendszert az intézmény mindségiranyitasi rendszere tartaimazza.

10.2.

Targyi feltételek (képz0 intézmény
hatarozza meg, jogszabalyi eldiras
nincs)

A hagyomanyos tanérakon oktat6terem az alabbiak szerint:

e  kulturalt és biztonsagos kérmyezet

o arésztvevok Iétszamanak megfelelden min. 1,5 m%6
alapteriilet

e arésztvevok létszamanak megfeleléen tanulbasztalok,

székek vagy irélapos székek

1 tanan asztal, 1 tanan szék

1 tabla vagy flipchart

projektor

oktatdi szamitégép

internet hozzaférés
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A felsorolt eszkozok helyettesitheték az érintett eszkoz funkcidjat
kivaltd, korszerii eszkbzzel.

A hagyomanyos tanérakhoz sziikséges WC helyiség (darabszamat az
egy idoben jelen lévd résztvevdi létszam figyelembevételével kell
meghatarozni).

Tovabbi szikséges targyi feltételek a gyakorlati képzéshez a
hagyomanyos tanérédkon (amennyiben egy adott alabbi targyi
feltétel tényleges hasznélata, a vele valé munka nem feltétleniil
sziikséges a hatékony gyakorlati képzés szempontjabél, a targyi
feltétel szemléltetése is elegendd — pl. fotékkal, internetes
oldalakkal vagy egyéb, azok bemutatasira és jellemzésére,
értékelésére alkalmas szemlélteté eszkdzzel vagy kiilsé helyszini
latogatassal):
o falusi vendéglatéhely és komyezete (pl. kert, udvar,
jatszétér)
berendezett vendégszoba, fiirdészoba, WC helyiség
hazkorili allatok, allattartasi eszkézok
felszerelt konyha
konyhai berendezések-gépek, terités-felszolgélds eszkozei,
takaritasi felszerelések
e takaritas, karbantartas, udvargondozas eszkozei,
felszerelései
szabadidds tevékenységek eszkozei
telefon, szamitogép (szoftverek, Intemet kapcsolat, nyomtato,
szkenner)

Az esetleges valds idejli online 6rakhoz, valamint az 6nallé
felkésziiléshez a résztvevdk és az oktaté szamara elbirt feltételek:
e Aszilkséges szoftverek futtatdsara alkalmas sajat
szamitogép, vagy bamilyen, az online kapcsolattartasra
alkalmas eszkoz

e Intemet-hozzaférés
e Hangszéré
e  Mikrofon
o \Webkamera
¢ Aképzd intézmény altal aktudlisan el6int megfeleld platform,
szoftverek
10.2.1. | Targyi feltételek biztositasanak A képzd intézmény szadmdra eldirt targyi feltételeket képzé intézmény
mddja tulajdonjog, hasznalati jog vagy bérleti jogviszony alapjan biztositja.
Az oktaté szamara eldirt feltételeket képz6 intézmény biztositia vagy
az oktato sajat maga.
A résztvevdk szamdra eldirt targyi feltételeket a résztvevok
maguknak biztositjak.
10.3. Egyéb specialis feltételek Az 0nall6 felkészilléshez, az elsajtitdsi folyamat  6nallo
megvalositdsahoz szilkséges tanulécsomag.
10.3.1. | Egyéb specidlis feltételek Az onallo felkésziiléshez a tanulécsomagot a képzd intézmény

biztositasanak modja

bocsatja a képzésben résztvevd rendelkezésére papir alapon vagy
elektronikus formaban.
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A mellékelt irasbeli szakért6i vélemény alapjan a képzési program elézetes minésitése megtortént.

Minésités helye: 1144 Budapest, Ormansag utca 21.

Minésités idépontja: 2025.03.03.

vl

Ovari Eszter
Szakért6 neve

.................................

“ & felnéttképzé
pviseletére jogosult

‘-"\ i
A

akRdy
k.
I 5

zemély alairasa

FSZ/2021/000016
A felnéttképzési szakért6k nyilvantartasaban
szerepld nyilvantartasi szama

Szakeért6 alairasa
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A képzési program felnGttképzési szakérté altal torténé el6zetes mindsitése
AZ ELOZETES MINOSITEST VEGZO SZAKERTO SZAKVELEMENYE

Papai Szakképzési Centrum

Intézmény neve, felnGttképzési engedélyszama: E/2020/000049

Falusi vendéglaté

Képzés megnevezése, programkovetelmény szama: programkovetelmény szama: 10133006

Szakképzés, azon beliil: szakképesitésre felkészits

Képzés jellege cél szerint (a megfeleld alahuzando) szakmai képzés

El6zetes minésitést végzo szakérté neve, szakértdi Ovari Eszter

nyilvantartasi szama FSZ/2021/000016

A képzési programnak meg kell felelnie a felnottképzésrdl sz616 2013. évi LXXVII. torvény Teljesiil?
vonatkozo6 elGirasainak ’
12. § (1) A képzési programnak tartalmaznia kell: igen

a) a képzés megnevezését

b) a képzés soran megszerezhetd kompetenciat, igen

c) a képzésbe valé bekapcsolddas és részvétel feltételeit, a képzés céljat és célcsoportjat, igen

d) a tervezett képzési idét, igen

e)— —

f) a képzés tananyagegységeit, azok céljat, tartalmat, a tananyagegységekhez o6raszamot és a
tananyagegység megvalésitasa soran alkalmazott képzési modszereket és munkaformékat, valamint a | .
kontaktoratél eltéré munkaforma alkalmazasa esetén, ha az a képzés odraszamaba beszamithaté, a 'gen
beszamithaté éraszamot is,

g) — a zart rendszerii elektronikus tavoktatas kivételével — a maximalis csoportlétszamot, igen

h) a képzésben részt vevd teljesitményét értékeld rendszernek leirasat, igen

i) a képzésrdl, a képzés egyes tananyagegységeinek elvégzésérdl sz6l6 igazolas kiadasanak feltételeit, valamint
amennyiben a képzéshez mikrotanisitvany kerill kidllitésra, ugy a mikrotanusitvany alapjaul szolgalé szakképzési | igen
tankdnyv megnevezését és nyilvantartasba vételi szamat

i) @ képzési program végrehajtasahoz szikséges személyi és targyi feltételeket, valamint a képzéshez

kapcsolédé egyéb specialis feltételeket és ezek biztositasanak modjat 'gen

A képzeési programnak meg kell felelnie a szakképzésrdl sz6l6 2019. évi LXXX. torvény Teliesiil?
vonatkoz6 elirasainak ) )
13. § [A programkoveteimény és a szakmai képzés képzési programjaj

(1) A szakmai képzéshez kapcsolédéan megszerezhetd szakképesités kimeneti kévetelményeit | .
programkévetelményben kell meghatarozni. A szakmai képzés az Fkiv. szerinti képzési program alapjan aen

folyik.

(2) A programkévetelmény és a szakmai képzés képzési programja nem sértheti mas személy szabadalmi
vagy szerzdi jogat és szakmai tartalma nem lehet azonos a szakmajegyzékben szerepl6 szakma képzési és | igen
kimeneti kévetelményekben meghatarozott tartalmaval.

A képzési programnak eleget kell tenni a szakképzésrél sz6l6 torvény végrehajtasarol Teljesiil?

s2616 12/2020. (. 7.) Korm. rendelet vonatkozé eléirasainak

20. § (1) A szakmai képzés képzési programjét az Fktv. 12. §-a szerint kell elkésziteni. igen

20. § (2) A szakmai képzés képzési programjat a szakképzé intézmény, illetve a felnéttképzd a

programkévetelményhez igazodéan dolgozza ki, ... ge

A képzési programnak eleget kell tenni a felnéttképzésrdl sz6l6 torvény végrehajtasarol Teljesiil?
s2616 11/2020. (. 7.) Korm. rendelet vonatkozé elSirasainak

18. § (2) A felnéttképzési szakérté a képzési program elézetes mindsitése soran vizsgélja, hogy
a) a képzési program tartalma megfelel-e az Fktv.-nek és szakmai oktatas vagy szakmai képzés esetén a | igen, a fentiek
szakképzésr6l szol6 torvénynek és a szakképzésrol sz6lé térvény végrehajtasardl  sz6l6 | szerint

kormanyrendeletnek, és

b) a képzési programban meghatérozott tartalommal, feltételekkel és médon, valamint a képzéssel érintett

célcsoport szamara megszerezheték-e a képzési programban megjeldlit kompetenciak, 'gen
c)— tébb oldalbél &ll6 képzési program esetén — a képzési program minden oldala folyamatos -
oldalszamozassal van elltva 9

A fentiek alapjan a képzési program tartalmi szempontbdl, tovabba a jogszabalyi elGirasoknak megfelel.

Ol

Ovari Eszter

Budapest, 2025.03.03.




